
Gala Diner St. Sylvestre 
Unser traditionelles Silvester

mit auserlesenen Köstlichkeiten von nah und fern
Our traditional New Year's Buffet

with selected delicacies from 

Le buffet traditionnel aux hors d’œuvres délicieux

Am Stück gebratenes Kalbskarree mit Ros

Pommes Berny und buntem Gemüsebukett

Loin of Veal on ros

Le carré de veau et jus au rosmarin

accompagné de

Auserlesene Käseauswahl „Jose
Selected choice of cheese „Joséphine“, frui

Trio de fromages „Joséphine“, pain aux fruits et raisins

Katalanische Crème mit einem Hauch Zitrus, Gewürzbrownie,

Zartschmelzendes Mangosorbet, T
 Catalonian cream with a touch of lime

delicate 

Crème catalane parfumée d`un 

sorbet de mangue fondant, 

Originelles Mitternacht

The New Years`s Eve midnight

Le feu d `artifice

 

 

Gala Diner St. Sylvestre 
 

Unser traditionelles Silvester-Buffet 

mit auserlesenen Köstlichkeiten von nah und fern
Our traditional New Year's Buffet 

with selected delicacies from both near and far 

Le buffet traditionnel aux hors d’œuvres délicieux 
 

 

 

gebratenes Kalbskarree mit Rosmarinjus, 

Pommes Berny und buntem Gemüsebukett 

Loin of Veal on rosmary gravy served with croquettes and vegetables

Le carré de veau et jus au rosmarin 

accompagné de Pommes Berny et légumes 
 

 

Käseauswahl „Josephine“ mit Früchtebrot und Trauben
e of cheese „Joséphine“, fruit bread and grapes

Trio de fromages „Joséphine“, pain aux fruits et raisins

 

 

Dessert Symphonie 
Katalanische Crème mit einem Hauch Zitrus, Gewürzbrownie,

Zartschmelzendes Mangosorbet, Tartelette Marquise
Catalonian cream with a touch of lime, spiced brownie, 

delicate mango sorbet and Tartelette Marquise 

Crème catalane parfumée d`un  soupçon d'agrumes, brownie d’épices, 

sorbet de mangue fondant,  Tartelette Marquise  

 
 

 

Originelles Mitternacht-Barock-Fensterfeuerwerk

The New Years`s Eve midnight-baroque display of fireworks
 

Le feu d `artifice  baroquede la St. Sylvestre 

 

 

CHF 195.00 pro Person 

CHF 195.00 per person 

Fr. 195.00 par personne 

Gala Diner St. Sylvestre  
mit auserlesenen Köstlichkeiten von nah und fern 

 
 

marinjus,  

served with croquettes and vegetables 

 

phine“ mit Früchtebrot und Trauben 
t bread and grapes 

Trio de fromages „Joséphine“, pain aux fruits et raisins 

 

Katalanische Crème mit einem Hauch Zitrus, Gewürzbrownie, 

Marquise 
, spiced brownie,  

soupçon d'agrumes, brownie d’épices,  

 

 

Fensterfeuerwerk 

baroque display of fireworks 



 


